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COMMENT OBTENIR L’AGREMENT MOSL ?
· LISTE DES PIECES DU DOSSIER DE CANDIDATURE A L’AGREMENT MOSL
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Dossier de demande d’agrément
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Extrait d’immatriculation de l’entreprise au RCS (Kbis de moins de 6 mois)
L’engagement du candidat dûment rempli et signé

Les annexes aux critères d’agrément dûment remplies
Documents promotionnels de l’établissement, photographies, le cas échéant coordonnées du site internet, revue de presse, …
(L’ensemble des pièces du dossier de candidature à l’agrément Qualité MOSL sont à envoyer :

- soit par courrier à Monsieur le Président de Moselle Attractivité – 2-4  rue du Pont Moreau – 57000 METZ

- soit par mail à qualiteMOSL@moselle-attractivite.fr
· LES ETAPES DU TRAITEMENT DE VOTRE CANDIDATURE

1. Réception de votre dossier de candidature par Moselle Attractivité

2. Instruction du dossier de candidature en lien avec les services de la CCI ; Visite sur site le cas échéant.
3. Passage de votre dossier devant le Comité d'Agrément 

4. Notification de la décision et réception du kit de communication agrément Qualité MOSL
· RENSEIGNEMENTS ET INFORMATIONS 
MOSELLE ATTRACTIVITE 
2-4 rue du Pont Moreau – 57 000 METZ

Thomas BROUCK / 03 87 37 59 91  thomas.brouck@moselle-attractivite.fr
CHAMBRE DE COMMERCE ET D’INDUSTRIE DE LA MOSELLE

10/12 avenue Foch – 57000 METZ
Isabelle CHARPILLET / 03 87 52 31 25  i.charpillet@moselle.cci.fr
UNION DES METIERS ET DES INDUSTRIES DE L’HÔTELLERIE DE LA MOSELLE

2-4 Rue de la Menandie – 57050 METZ

Agnès LORANG / 03 87 32 55 21  agnes@umih-moselle.fr
 LE DOSSIER DE DEMANDE D’AGREMENT
	Présentation

	Nom de l’entreprise
	

	Adresse du siège social et/ou de l’établissement de restauration 

	

	Code postal
	

	Commune
	

	Nom(s) et prénom(s) du (ou des) dirigeant
	

	
	

	
	

	Nombre de salariés dans l’entreprise
	

	Personne contact sur ce dossier
	

	Téléphone fixe
	

	Téléphone portable
	

	Adresse mail
	

	Site internet
	

	

	N° SIREN / SIRET
	

	Immatriculation RCS (Kbis) de moins  de 6 mois
	


ESPACE RESERVÉ AU COMITÉ D’AGRÉMENT

Dossier reçu le ............................................................................................................................................

Soumis au Comité d’Agrément le 
…………………………………………………………………………………….

Présentation de l’établissement
Historique, savoir-faire spécifique, particularité :

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Qualification du chef de cuisine et des salariés :

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Moyens de communication actuellement utilisés :
.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................
.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Engagement du candidat
Je soussigné (prénom, nom)

M. / Mme / Mlle  : ....................................................................................................................................

Représentant l’entreprise (dénomination, adresse) : 

....................................................................................................................................................

....................................................................................................................................................

☐ J’atteste sur l’honneur l’exactitude des renseignements fournis dans le présent dossier et les pièces jointes.

☐ Je m’engage à respecter l’ensemble des éléments prescrits dans la charte d’engagement Qualité MOSL en vigueur.
Fait à : ..................................................................................................

Le : .......................................................................................................

Signature du demandeur et cachet de l’entreprise :

 Annexes
Tableau récapitulatif des critères d’agrément et justificatifs à fournir

	
	Statut et localisation 
	Remarque
	Justificatifs à fournir

	
	Immatriculation au RCS ou inscription au registre des associations du tribunal d’instance
	
	Extrait RCS (Kbis) ou Tribunal de moins de 6 mois

	
	Localisation
	Siège social ou établissement situé en Moselle
	Engagement du candidat

	
	Origine des produits et traçabilité
	Remarque
	Justificatifs à fournir

	Au moins
2 critères sur 3
	Privilégier un approvisionnement local
	Moselle ou rayon de 100 km autour de l’établissement
	Liste des produits et des fournisseurs

	
	Référencer au minimum trois produits agréés Qualité MOSL (ou pouvant prétendre à l’agrément) à la carte
	Hors boissons

CF. Guide des producteurs et artisans Qualité MOSL

Produits se retrouvant à la carte, composant un plat et/ou menu
	Liste des produits et des fournisseurs

	
	Proposer au moins un plat avec une identité mosellane
	Recette, produit, lieu de production
	Description et photo

	
	Proposer des vins, des bières, des limonades, des liqueurs, des eaux de vie, et des jus de fruits de Moselle
	Vins AOC Moselle (obligatoire pour les établissements proposant du vin)

Bières, limonades, liqueurs, eaux de vie et jus de fruits locaux et/ou Qualité MOSL (au moins une de ces boissons)
	Liste des boissons et fournisseurs

	
	Qualité de l’accueil et exigences culinaires
	Remarque
	Justificatifs à fournir

	Au moins 1 critère sur 2
	Disposer d’une note moyenne supérieure ou égale à 4 sur des sites d’avis clients en ligne 
	Principalement sur Google Avis, Facebook, TripAdvisor
	Etat de situation sur les sites concernés

	
	Etre référencé dans au minimum un guide gastronomique national ou être membre d’un réseau « qualité »
	Exemples guide: Bottin gourmand ; Gault-Millau ; Guide Hubert ; Guide Michelin ; Le Guide Fooding ; Le Guide du routard ; Guide Champérard ;…
Exemples réseau : Maîtres Restaurateurs ; Logis ; Relais et Châteaux ; Qualité Tourisme ; Référentiel Qualité territorial ;…
	Références à citer


Origine des produits et traçabilité 
( Privilégier un approvisionnement local
( Référencer au minimum trois produits agréés Qualité MOSL à la carte
	Produits
	Qualité MOSL
	Origine Moselle
	Origine hors Moselle (100 km maximum)
	Nom et adresse du fournisseur
	Saisonnalité
	Référencement à la carte
	 Volumes annuels

	
	Oui
	Non
	Oui
	Non
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Origine des produits et traçabilité 

( Proposer au moins un plat avec une identité mosellane
Courte description du ou des plats proposés :

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.......................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Photo annexée au dossier :

      Oui

      Non
Origine des produits et traçabilité 

( Proposer des vins, des bières, des limonades, des liqueurs, des eaux de vie et des jus de fruits de Moselle
	Boissons
	AOC Moselle
	Qualité MOSL
	Nom et adresse du fournisseur
	Volumes annuels

	
	Oui
	Non
	Oui
	Non
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


Qualité de l’accueil et exigences culinaires
( Disposer d’une note moyenne supérieure ou égale à 4 sur des sites d’avis clients en ligne 

( Etre référencé dans au minimum un guide gastronomique national ou être membre d’un réseau « qualité »
	Sites d’avis clients en ligne
	Note moyenne constatée à la date de la demande d’agrément

	Google Avis
	

	Facebook
	

	TripAdvisor
	

	Autres à préciser :
	


	
	Références

	Guide gastronomique
	

	Membre d’un réseau national « qualité »
	


ETABLISSEMENTS DE    RESTAURATION
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